
info@sankurayoichi.com http://www.sankurayoichi.com

販 売 形 態販 売 形 態

小売り 地方発送 ネット
小売り 地方発送 ネット

● 代表者

所 在 地
営業時間
T E L

株式会社産クラよいち
〒046-0003 北海道余市郡余市町黒川町1301番地
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余市町の果物を利用した町おこしを
　よいち産業クラスター研究会の有志が集まり、余市の特産品である果物を利用した町おこしを目的として、共
同出資で平成17年に設立しました。当社の「フルーツペースト」は、生食もできる良質の果実を独自製法で加工
し、果肉100％で無添加。従来、ジャムやお菓子の原料として使用されることが多いフルーツペーストを、そのま
ま食べてもおいしく作ることに成功しました。そのペーストを原料とした「ジェラート」や、余市の初夏の味覚の
代表さくらんぼを贅沢に使い甘露煮風に炊き上げた「にしんのさくらんぼ煮」など、当社メンバーの技術やアイデ
ィアを最大限に活かした『余市のまちの特産品づくり』を進めています。

りんご、ぶどう、洋なし、プルーン、さくらんぼ、梅、トマト、グリーンアスパラ　各50g・業務用1kg

半身1枚入（販売は100本単位）ぶどう、りんご、トマト　各90㎖

余市産果実に熱を加え、水分を蒸発させて裏ごし。生食できる良質の果実を使用し、
独自製法によってそのまま食べてもおいしい、果肉100％のペーストを作りました

余市で仕上げた身欠きにしんを、さくらんぼ
を使って甘露煮風に炊き上げました。さくら
んぼのほのかな甘みと酸味が、にしんのお
いしさを引き立てます

当社のフルーツペーストに、道産砂糖、本
場イタリアのローカストビーンガムなど厳選
された素材を使用し、無香料・無着色料で
作りました

フルーツペースト

にしんのさくらんぼ煮ジェラート

● 資本金

● 取扱商品名

● 主要販売先

● 企業の沿革

代表取締役　小田 寛

1,310万円

余市産果実の加工品（ペースト等）、余市町特産品

㈱見方、㈱ケイシイシイ、㈱セイウニカ

平成17年7月：株式会社産クラよいち設立

※季節によって商品の種類・容量等は変わ
る場合があります

メンバー

阿部　毅小田　寛
代表取締役 取締役

取締役
中井 博史大谷　覚

伊藤 正博
取締役副社長

取締役

取締役
半田　誠二郎

佐々木 博之
取締役

監査役
沖　秀一
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